
TROTA DI MORGEX MARINATA, PORRI IN
AGRODOLCE E MELA RENETTA

UOVO CREMOSO DI CHARVENSOD E FONTINA 
DI DUCLOS INVECCHIATA 

RAVIOLI “VALPELLINENTZE”

FILETTO DI MANZO DI NUS, SALSA CARBONADE 
E GNOCCHI DI POLENTA

SEMIFREDDO ALLE PIGNE, ROLLA E PERE
MARTINE AL VINO ROSSO

Menu Traditionnel
FOIRE DE SAINT OURS 2024

3 PORTATE A SCELTA 75 €
MENU COMPLETO 100 € 

DEGUSTAZIONE VERTICALE DI FONTINE 3 PZ - 15 € 



MARINATED TROUT OF MORGEX, SWEET AND 
SOUR LEAKS AND APPLE

TRUITE MORGEX MARINÉE, POIREAUX AIGRE-DOUX 
ET POMME

CREAMY EGG OF CHARVENSOD AND 
AGED FONTINA CHEESE

OEUF CRÉMEUX DE CHARVENSOD ET FONTINA VIEILLIE

RAVIOLIS “VALPELLINENTZE”

BEEF FILET, CARBONADE SAUCE AND 
POLENTA GNOCCHIS

FILET DE BOEUF, SAUCE CARBONADE ET GNOCCHIS 
DE POLENTA

SEMIFREDDO, PINE CÔNES AND RED WINE PEARS
SEMIFREDDO AUX POMMES DE PIN, ROLLA ET POIRES

AU VIN ROUGE

Menu Traditionnel
FOIRE DE SAINT OURS 2024

3 COURSES - 3 PLATS 75 €
FULL MENU- MENU COMPLET 100 €

VERTICAL TASTING OF 3 FONTINA CHEESE - 15 €
DÉGUSTATION VERTICALE DE 3 FONTINA - 15 € 


