&3
MICHELIN
2023

MENU DI NATAEE

SALMONE SELVAGGIO BALIK,
PANNA ACIDAE ANETO

INSAEATA TLEEPIDA DT CAPPONE
E GAMBERI ROSSI

RAVIOLI DI CARCIOFO;, LIMONE SALATO
FGESSATO DELL A VAL DAY AS

GUANCIA DI VITELLO BRASATA
E:CREMA DI PATATE DI MONTAGNA

MELE IN CROSTA E.GELATO
ALILLA VANIGLIA T AHITI

€ 130 [ PP

VECCHIO RISTORO

Ristorante in Aosta
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CHRESTMAS MENUY

BAIYEK WILD SATMON; SOUR ‘CREAM AND DIEL
SAUMON SAUVAGE'BALIK, CREME SURE ET ANETEH

CAPON AND RED PRAWNS WARM SALAD
SALADE TIEDEDE CITAPONET CREVETTES ROUA:ES

ARTICHOKE RAVIOLI, SALTED LEMON AND
GESSATO SHEEP CIHPEESE
RAVIOLIS AUX ARTICHAUTS, CFIRON SALE ET
GESSATO-DU NAL D'AYAS

BRAISED VEAL CHEEK AND CREAM OF
MOUNTAIN POTATOES
JOUE DE VEAU BRAISEE ET CREME DE POMMES
DE TERRE DE MONTAGNE

CRUSTED APPLES AND TAHITRAN VANILLA
ICE CREAM

POMMES EN CROUTE ET GLACE VANILLE
DE. TAHITI

€. 130/ PP

VECCHIO RISTORO

Ristorante in Aosta




VECCHIO RISTORO

Ristorante in Aosta

MENU DI SAN SILVESTRO

RAPA ROSSA AFFUMICATA E MELOGRANO
UOVO E CAVIALE
LASAGNETTA DI ASTICE E DRAGONCELLO
FILETTO DI MANZO VILLEROY

CASTAGNE, FIOCCA E CIOCCOLATO

€ 190 / PP
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VECCHIO RISTORO

Ristorante in Aosta

NEW YEAR’S EVE MENU

SMOKED BEETROOT AND POMEGRANATE
BETTERAVE FUMEE ET GRENADE

EGG AND CAVIAR
OEUF ET CAVIAR

LOBSTER LASAGNA AND TARRAGON
LASAGNE AU HOMARD ET A L'ESTRAGON

VILLEROY BEEF FILET
FILET DE BOEUF VILLEROY

CHESTNUTS, FIOCCA CREAM AND CHOCOLATE
CHATAIGNES, FIOCCA ET CHOCOLAT

€ 190 / PP




